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French Japanese

C h i n e s e  D i n i n g  R y u  （チャイニーズダイニング  リュウ）　   料理長   下川  真平  （しもかわ  しんぺい）

19 9 8年4月リーガロイヤルホテル広島入社。「中国料理  龍鳳」で研鑽を積み、その後「チャイニーズ
ダイニング  リュウ」チーフ、副料理長を経て、2 0 2 2年 4月同店の料理長に就任。料理はお客様の
心に感銘を与えるものであると考え、中国料理の奥深さ・五感を刺激する美味の追及を続けている。

C H E F シェフ

伝統と先進が息づく、洗練された中国料理の真髄を吟味した素材のみを使用

した、本格的な中国料理。贅を尽くした食をふんだんに使った、お祝いの席に

ふさわしい、華やかに満ちた極上メニューをご用意いたします。

C U I S I N E チャイニーズダイニング リュウの料理とは

広島電鉄 「紙屋町西」または「紙屋町東」電停から徒歩約3分
アストラムライン「県庁前」 徒歩すぐ
・収容人数  6～1 8名　・個室  5室
・広島チャペルの隣のホテル6 F。 個室では、
　「洛陽」+「桂林」 2つの会場を一つにしてご利用可能。

ACCESS & RESTAURANT INFO.

Chinese Dining Ryu

Chinese Dining Ryu

リーガ ロ イヤル ホ テル 広 島

チャイニーズダイニング・リュウ

リーガロイヤルホテル広島に2017年4月オープン。開放的でモダンな空間は、
チャイニーズテイストをさりげなくあしらった上質で落ち着きのある雰囲気。
ゆったりと語らい合う、大人のおもてなしに最適です。

〈天山〉 〈桂林〉

日本料理鯉城　   料理長   若林  泰男  （わかばやし  やすお）

料亭  「神戸馳走」を経て、福井・芦原温泉の老舗旅館  「べにや」の料理長、リーガロイヤル

ホテル  （大阪） 和食副料理長を務める。2 0 1 0 年 4月にリーガロイヤルホテル広島  「日本

料理鯉城」をはじめ、日本料理を統括する和食料理長に就任。

C H E F シェフ

日本料理鯉城

旬の山海の味覚を、繊細に優美に調理した日本料理。

季節の料理をおいしくお召しあがりいただきたい気持ちを

大切にお迎えしております。

C U I S I N E 日本料理鯉城の料理とは

広島電鉄  「紙屋町西」または

「紙屋町東」電停から徒歩約3分
アストラムライン「県庁前」 徒歩すぐ

・収容人数  6～2 0名様　・個室  4室
・広島チャペルの隣のホテル6 F。 

ACCESS & RESTAURANT INFO.

リーガ ロ イヤル ホ テル 広 島 紙屋町東駅から徒歩3分。ガラス張りの大きな窓からは市街地の喧騒を
忘れさせるような緑豊かな景色を望むことができ、ゲストの皆様との
時間をゆっくりとお楽しみいただけます。日本料理鯉城 Japanese



シェフが直接市場へ足を運び、長年の経験と研ぎ澄まされた目で、祝

いの席にふさわしい素材たちを厳選。海の幸の宝庫、瀬戸内から水揚

げされたばかりの、まるでその日を待っていたかのように輝く素材た

ち。そんな、四季折々の魚介たちを最高の状態で召し上がっていただ

くのが、エルセルモ広島のおもてなし。

C U I S I N E エルセルモ広島の料理とは

J R山陽本線横川駅より徒歩5分
・収容人数6名～1 4 0名
・広島チャペルよりタクシーで約1 0分
・ゲストハウス型でプライベート空間が味わえる会場です。

ACCESS & RESTAURANT INFO.

シェフが腕をふるった逸品の数々に、いつもと違ったご宴会をリーズナブ
ルにお楽しみください。会場の種類も豊富で、少人数の会食から披露宴
まで幅広くご利用頂けます。

エルセルモ広島

さんび

ゲストへの感謝とご挨拶となる披露宴にふさわしい婚礼料理を追求して

おります。年４回、季節に応じた新しい料理を加えるなど、四季折々の食

材を大切に料理長が腕を揮います。お子さま向け、アレルギー、ベジタリ

アンにも対応いたしますので事前にご相談ください。｠

C U I S I N E 豆匠 広島本店の料理とは

広島電鉄「段原一丁目駅」電停から徒歩約3分
【お車でお越しの方】 
比治山神社の隣、店舗奥に駐車場（10台）をご用意

・収容人数　2～4 0名　・個室6～4 0名様

ACCESS & RESTAURANT INFO.

すべての個室からは日本庭園が眺められ、大切な方とのかけがえのない
素敵なひとときをお過ごしいただけます。少人数から10名様、20名様、
40名様用の人数に合わせたお部屋ご用意しております。

とうしょう

Japanese豆匠  広島本店

C H E F シェフ

Japanese

三嵋  （サンビ）　   料理長   濵辺  敏章  （はまべ  としあき）

1 9 7 2年岡山県生まれ。広島県福山市にて育つ。

地元の調理師学校卒業後、なだ万神戸店を皮切りに、大阪店、横浜店にて研鑽を重ねる。2 0 0 0年に

リーガロイヤルホテル広島に入社。2 0 0 9年より同ホテル  「日本料理なにわ」の副料理長を勤める。

2 0 1 1年に「日本料理  三嵋」の料理長に就任。現在に至る。

季節の「季」、うつわの「器」、間合いの「機」の3つの「き」と、中国仏教四大聖地

のひとつで名山の誉れも高い峨嵋山（がびさん）から命名された三嵋（さんび）。

瀬戸内海の魚介類や広島の旬の野菜、東広島の酒など、地元の豊かな食材を

用いた、独創的な日本料理が楽しめます。

C U I S I N E さんびの料理とは

広島電鉄  「縮景園前」 電停から徒歩約1分
広島電鉄  「八丁堀」 電停から徒歩約8分
広島チャペルよりタクシーで約5分
・収容人数　6～3 4名　・個室6名様～

・上八丁堀アーバンビューグランドタワー内にある、広島の一流

  が揃うオープンスペース 『アランビック』 の2階に位置しています。

ACCESS & RESTAURANT INFO.

三嵋

三嵋

建築デザイナーが手がけた和モダンあふれる洗練された雰囲気漂う内装。
和の心が感じられる伝統と、モダニズムを融合させた高級感ある店内と共に
柿右衛門の器やバカラ社製のグラスなどが、舌と目を楽しませてくれます。 

C H E F シェフ

FrenchFrench

シマラボ  シェフ　島村  光徳  （しまむら  みつのり）

1972年広島県生まれ。神戸ベイシェラトンホテル、神戸北野ホテル、大阪本町レストランカランドリエ等

を経て、フランスリヨン・カンヌでの修行経験後、帰広。ミクニヒロシマにオープン時より携わる。

三國清三シェフの精神を受け継いだレストラン、「レストラン・シマムラ  レスプリ・ド・ミクニ  （2 017年
1月 Shimalabo （シマラボ） へ店名を変更）」 をアーバンビューグランドタワーにオープン。

シマラボのお料理は“素材ありき”の直感的なお料理です。

素材ごとに、その日ごとに、テーブルごとに、進化する“カラダ”と“ココロ”に

有益な本日のメニューをコース仕立てで提供させていただきます。

C U I S I N E シマラボの料理とは

広島電鉄  「縮景園前」 電停から徒歩約1分、 「八丁堀」 電停から
徒歩約8分、広島チャペルよりタクシーで約5分
・収容人数　6～2 4名　・貸切1 0名様～

・アーバンビューグランドタワーの12F 『アランビック』 内。
  晴れた日は瀬戸内海も見渡せます。

ACCESS & RESTAURANT INFO.

Sh ima labo

Shimalabo
シ マラボ

昼は空の広がりを、夜は夜景をお楽しみいただける12階の店内は、開放感のある
とても素敵な雰囲気。大切な方をわが家でゆったりともてなすような心地よい接
客に、至福のひとときをお過ごしいただけます。



French

French

モダンビストロ 2 0 1 4年2月O P E N。
袋町駅徒歩1分でアクセス抜群。アットホームなレストランウエディング。
おふたりの感謝の気持ちをお料理に込めて大満足の絶品フレンチ。チャペル人前式も可。広々
とした会場は9 0名着席可。ウッド調のお洒落な空間を存分に活かし、グリーン溢れるソファ型
高砂も人気。当店所属のウエディングプランナーが最高のパーティをご提案。

シェフが選びぬいて仕入れた食材たちは、おふたりとゲストの皆様の期待に

応えるべくシェフが一つ一つ丁寧に調理し、お料理からソースまで全て心を込

めて手作りで仕上げています。こだわりの食材から生まれる創作フレンチと

ソムリエ厳選の美味しいワインをくつろぎの空間でお楽しみください。

C U I S I N E ラ・ヴァーグの料理とは

広島電鉄  「  袋町」 下車徒歩約1分
広島チャペルよりタクシーで5分
・収容人数　1 0～8 0名　・貸切2 0名様～

・広島市中区大手町、平和公園を近くに望む

 モダンビストロです。

ACvCESS & RESTAURANT INFO.

La  Vague

La Vague
ラ・ヴァーグ

街中の喧騒を忘れさせてくれる地下の空間。扉を開けるとそこは軽快なジャズが
流れ、和モダンかつカジュアルな雰囲気。プロジェクターやスクリーンなども完備
しており、細やかなサービスと気配りで、ゲストとのあたたかなひとときが叶います。

メルパルクでは、シェフが打合せに同席し、おふたりと一緒にメニューを考え

ご提案。シェフが直接お話を伺い、おふたりの想いをひと皿ごとに繊細に表

現し、心配事にはより丁寧に対応いたします。実家や田舎の畑て手作りした

野菜やお米などもお持込いただきメニューに組み入れることも。 

C U I S I N E メルパルク広島の料理とは

広島電鉄「紙屋町西」下車徒歩約1分        
・収容人数　1 0～2 5 0名        
・広島チャペルより徒歩約3分        
・館内の多彩な7つの宴会場から、

 ご人数に応じて貸切でご利用いただけます。       

ACCESS & RESTAURANT INFO.

Hotel Mielparque
Hiroshima

メルパルク広島 晴天の青空をイメージした明るい空間であたたかなパーティーが叶う「安芸」、お二人
の邸宅のような感覚でリラックスできる少人数に最適な「MOMO」等、人数や新郎新
婦様のご希望に沿った会場で最幸の1日となるようご提案をさせていただきます。

C H E F シェフ
メルパルク広島　　総料理長　市林  恵二  (いちばやし  けいじ)     
2 0 0 8年ホテルメルパルク広島総料理長に就任。2 0 1 6年ホテルメルパルク熊本の総料理長を経て再び

2 0 1 8年ホテルメルパルク広島総料理長へ。厳選を重ねた旬の食材へのこだわりが強く、心と技を尽くし

た調理法、仕上げの盛り付けは彩りも美しくなるよう心がけています。お二人はもちろんゲストの方にとっ

ても素晴らしいセレブレーションになるよう、誰もが笑顔になれるような最高のおもてなしをいたします。

メルパルク広島

Japanese





s h o p  l i s t

北海道小樽市港町5- 4□小樽店

宮城県仙台市青葉区立町2 6 -2 0
V I A定禅寺  2 F・3 F

□仙台店

2202

東京都港区北青山3-11-7
Ao〈アオ〉2F

□表参道店

東京都港区台場1-6-1
デックス東京ビーチ6F（シーサイドモール）

□お台場店

東京都港区台場1- 9 -1□ヒルトン東京

　お台場店

神奈川県横浜市中区元町1-11-3
アメリカ山公園4 F

□横浜店

埼玉県さいたま市大宮区桜木町2 -3
大宮マルイ7 F

□大宮店

北海道札幌市中央区大通西1丁目13
ル・トロワ8F

□札幌店

千葉県千葉市中央区本千葉町15 -1
（京成ホテルミラマーレ7 F）

□千葉店 兵庫県西宮市山口町下山口2 - 4 -3□神戸西宮店

  （サンパレス六甲）

千葉県千葉市美浜区中瀬2 - 6
マリブウエスト2 F

□千葉海浜幕張店

埼玉県さいたま市浦和区仲町2 -5 -1□ロイヤルパインズ

　ホテル浦和店

千葉県浦安市舞浜1-7
グランドニッコー東京ベイ舞浜

□グランドニッコー

　東京ベイ舞浜店

新潟県新潟市中央区八千代2 - 4 -3 2□新潟店

石川県金沢市竪町16番地ハウス1991 1F□金沢店

愛知県名古屋市中区丸の内2-19-20□名古屋店

京都市東山区新橋通大和大路東入

元吉町60
□京都店

大阪府大阪市北区梅田2 -2 -2 2
ハービス PL A Z A E N T4 F

□大阪梅田店

大阪府大阪市北区梅田2 -2 -2 2
ハービス PL A Z A E N T4 F

□大阪ハービス

　ENT店

兵庫県神戸市中央区東川崎町1- 6 -1
モザイク3 F

□神戸モザイク店

岡山県岡山市北区表町1丁目11-3 8
ザ・コートヤード表町3 F

□岡山店

広島県広島市中区基町6 -7 8
基町クレドパセーラ3 F

□広島店

愛媛県松山市久万ノ台9 2 8□松山店

福岡県福岡市中央区大名1-3 -14
花形館2 F

□福岡店

沖縄県那覇市天久1- 8 -5□沖縄那覇店

沖縄県糸満市西崎町1-6 -1
サザンビーチホテル＆リゾート沖縄3F

□沖縄

　サザンビーチ店

沖縄県国頭郡恩納村仲泊1329-2 □沖縄イル・ド・レ店

185 Gun Beach Road Barrigada, Guam
 96913, USA, Lotte Hotel Guam

□グアム店

Waikiki Shopping Plaza3F  2250 Kalakaua 
Ave,Suite301 Honolulu,HI 96815

□ハワイ店


